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Wilkommen!

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir das Elektrabregenz Produkt entschieden haben. Wir stellen
lhnen dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitat und Technologie hergestellt wurde, um Ih-
nen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dieses Handbuch und alle anderen mitgeliefer-
ten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten konnen.

Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Die Garantiebedingungen, Verwendungs- und
Fehlerbehebungsmethoden fiir Ihr Produkt sind in der Bedienungsanleitung enthalten.

Die Symbole und ihre Beschreibungen in der Bedienungsanleitung:

Gefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fiihren kann.

@ Wichtige Informationen oder niitzliche Anwendungstipps.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

f Warnung vor heiller Oberflache.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung fiihren kann.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sicherheitshinweise

* Dieser Abschnitt enthalt die Si-
cherheitshinweise, die erfor-
derlich sind, um die Gefahr von
Personen- oder Sachschaden
zu vermeiden.

* Bei Weitergabe des Produkts
an eine andere Person zum
personlichen Gebrauch oder
zum Gebrauch aus zweiter
Hand sind auch die Bedie-
nungsanleitung, Produktetiket-
ten und andere relevante Doku-
mente und Teile mitzugeben.

* Fir Schaden, die bei Nichtbe-
achtung dieser Hinweise ent-
stehen, Ubernimmt unser Un-
ternehmen keine Haftung.

* Bei Nichtbeachtung dieser An-
weisungen erlischt jegliche Ga-
rantie.

+ Lassen Sie die Installations-
und Reparaturarbeiten immer
vom Hersteller, dem autorisier-
ten Kundendienst oder einer
vom Importeur zu benennen-
den Person durchfiihren.

+ Verwenden Sie nur Originaler-
satzteile und Originalzubehor.
* Reparieren oder ersetzen Sie
keine Komponenten des Pro-
dukts, es sei denn, dies ist im
Benutzerhandbuch klar ange-
geben.

* Nehmen Sie keine technischen
Veranderungen am Produkt
VOr.

A1 .1 Verwendungszweck

+ Dieses Produkt wurde fir die
Verwendung zu Hause entwi-
ckelt. Es ist nicht fiir die kom-
merzielle Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen oder
anderen AulRenbereichen. Die-
ses Produkt ist fir den Einsatz
in Haushalten und in der Per-
sonalkiiche von Geschaften,
Biros und anderen Arbeitsum-
gebungen vorgesehen.

+« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fir Kochzwecke ver-
wendet werden. Es sollte nicht
flir andere Zwecke verwendet
werden, wie z.B. zum Heizen
des Raumes.

1.2 Besondere Sicher-
heitshinweise rund um
Kinder, schutzbediirfti-
ge Menschen und
Haustiere

+ Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter korperli-
chen oder geistigen Einschran-
kungen leiden, bedient werden,
wenn diese zuvor griindlich
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uber die moglichen Gefahren
des Gerates und einen siche-
ren Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt natdrlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen Ge-
raten noch nicht auskennen.
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigungs-
und leichte Wartungstatigkei-
ten dirfen nur dann von Kin-
dern erledigt werden, wenn sie
dabei stets unter Aufsicht ste-
hen.

Das Gerat sollte nicht von
Menschen bedient werden, die
unter korperlichen oder geisti-
gen Einschrankungen leiden,
sofern diese nicht stets beauf-
sichtigt werden und griindlich
mit der Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden. Dies
gilt naturlich auch fir Kinder.
Kinder sollten stets beaufsich-
tigt werden, damit sie nicht mit
dem Gerat spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fiir Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere dirfen nicht mit
dem Gerat spielen, nicht dar-
auf klettern, nicht in das Gerat
steigen.

Stellen Sie keine Gegenstande
auf dem Gerat ab, die Kinder
zu erreichen versuchen konn-
ten.

* Drehen Sie den Griff der Topfe
und Pfannen zur Seite der The-
ke, damit Kinder nicht greifen
und verbrennen konnen.

* WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil} bis sehr heil}
werden. Halten Sie Kinder vom
Gerat fern.

+ Bewahren Sie das Verpa-
ckungsmaterial so auf, dass
Kinder nicht herankommen. Es
besteht ernsthafte Verlet-
zungs- und Erstickungsgefahr.

* Bevor Sie abgenutzte und un-
brauchbare Produkte entsor-
gen:

1. Ziehen Sie den Netzstecker
und entfernen Sie ihn aus der
Steckdose.

2. Schneiden Sie das Netzkabel
ab und ziehen Sie es mit dem
Stecker aus dem Gerat.

3. Treffen Sie Vorkehrungen,
um zu verhindern, dass Kin-
der das Produkt betreten.

4. Erlauben Sie Kindern nicht,
mit dem Gerat zu spielen,
wenn es sich im Ruhezu-
stand befindet.

1.3 Sicherheitshinweise
zu Elektrogeraten

+ SchlieRen Sie das Gerat an ei-
ne Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass die
Sicherung des Stromkreises zu

DE/5



den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerates passt. Las-
sen Sie die Erdung von einem
qualifizierten Elektriker erledi-
gen. Benutzen Sie das Gerat
nicht ohne ordnungsgemale
Erdung gemaR nationalen
Richtlinien.

Der Stecker oder der elektri-
sche Anschluss des Gerats
muss an einem leicht zugangli-
chen Ort sein. Falls Netzste-
cker oder elektrischer An-
schluss nicht an stets erreich-
barer Stelle méglich sind, soll-
te ein allpoliger Trennschalter
(Sicherungen, Schalter etc.) in
die Zuleitung integriert werden,
der den elektrotechnischen
Vorgaben entspricht und natiir-
lich gut erreichbar sein sollte.
Ziehen Sie den Netzstecker
oder schalten Sie die Siche-
rung aus, bevor Sie das Gerat
reparieren, warten oder reini-
gen.

SchlieRen Sie das Gerat an ei-
ne Steckdose an, deren Span-
nung und Netzfrequenz den
Angaben auf dem Typenschild
des Gerates entspricht.
(Verfiigt lhr Produkt tber kein
Netzkabel) verwenden Sie nur
das im Kapitel ,Technische Da-
ten“ beschriebene Anschluss-
kabel.

« Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das Ge-
rat. Stellen Sie keine schweren
Gegenstande auf dem Netzka-
bel ab. Netzkabel diirfen nicht
geknickt oder gequetscht wer-
den und sie, dirfen keine hei-
Ren Stellen berthren.

« Achten Sie darauf, dass das

Stromversorgungskabel nir-

gends eingeklemmt wird, wenn

Sie das Gerat bei der Installati-

on oder nach dem Reinigen an

seinen Platz riicken.

Verwenden Sie nur Originalka-

bel. Verwenden Sie keine ge-

kiirzten oder beschadigten Ka-
bel.

Verwenden Sie kein Verlange-

rungskabel, keinen Mehrfach-

stecker, um lhr Produkt zu be-
treiben.

« Wenden Sie sich an das autori-
sierte Servicezentrum oder den
Importeur, um den zugelasse-
nen Adapter zu verwenden,
wenn die Verwendung eines
Konverteradapters (fiir den
Steckertyp) erforderlich ist.

+ Wenden Sie sich an den Impor-

teur oder das autorisierte Ser-

vicezentrum, wenn die Lange
der Stromleitung unzureichend
ist.

Tragbare Stromquellen oder

Mehrfachsteckdosen kénnen

sich Uiberhitzen und in Brand
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geraten. Halten Sie Mehrfach-
steckdosen und tragbare
Stromquellen vom Gerat fern.

* Falls das Netzkabel bescha-
digt wird, muss es vom Her-
steller, dem autorisierten Kun-
dendienst oder einer vom Im-
porteur angegebenen Fach-
kraft instandgesetzt werden,
damit es nicht zu Gefahrdun-
gen kommt.

Wenn lhr Produkt Gber ein Netz-

kabel und einen Stecker verfiigt:

+ Stecken Sie den Stecker des
Produkts niemals in einen ge-
brochenen, losen oder aus der
Steckdose herausgezogenen
Stecker. Achten Sie darauf,
dass der Stecker vollstandig in
die Steckdose eingesteckt ist.
Andernfalls kdnnen sich die
Anschlisse Uberhitzen und
einen Brand verursachen.

+ Stecken Sie das Gerat nicht in
Steckdosen, die fettig oder un-
sauber sind oder moglicher-
weise Wasser ausgesetzt sind
(z. B. in der N&he einer Arbeits-
flache, wo Wasser austreten
kann). Es besteht sonst die Ge-
fahr eines Kurzschlusses und
eines Stromschlags.

* Berlihren Sie den Netzstecker
niemals mit feuchten oder gar
nassen Handen!
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« Ziehen Sie den Stecker aus der

Steckdose, indem Sie das Ge-
hause des Steckers und nicht
das Kabel selbst benutzen.

1.4 Sicherheit beim
Transport

« Trennen Sie das Geréat vollstan-

dig von der Stromversorgung,
auch wenn es nur lGber sehr
kurze Strecken transportiert,
also nur umgesetzt wird.
Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit Luftpolster-
folie (die mit den kleinen Bla-
sen) oder kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband fi-
xieren. Sichern Sie die bewegli-
chen Teile des Produkts fest,
um Schaden zu vermeiden.
Uberpriifen Sie das Produkt vor
der Installation auf eventuelle
Transportschaden. Wenden
Sie sich bei Schaden an den
Importeur oder das autorisierte
Servicezentrum.

1.5 Sicherheitshinweise
zur Installation

« Bevor Sie mit der Installation

beginnen, schalten Sie die
Stromleitung, an die das Pro-
dukt angeschlossen werden
soll, durch Ausschalten der Si-
cherung stromlos.



+ Wir raten immer zum Tragen
von Schutzhandschuhen wah-
rend des Transports und der
Installation. Es besteht sonst
Verletzungsgefahr durch
scharfe Kanten!

* Priifen Sie das Gerat auf Be-
schadigungen, bevor es an die
Installation geht. Installieren
Sie das Produkt nicht, wenn
das Gerat beschadigt ist

« Vermeiden Sie die Verwendung
von warmeisolierenden Mate-
rialien zur Abdeckung des In-
nenraums der zu installieren-
den Mobel.

+ Direkte Sonneneinstrahlung
und Warmequellen wie Elektro-
oder Gasheizungen diirfen in
dem Bereich, in dem das Pro-
dukt aufgestellt wird, nicht vor-
handen sein.

+ Halten Sie die Umgebung aller
Liftungskanale des Produkts
offen.

+ Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
Es besteht die Gefahr, dass die
Flamme des Kochfeldes Vor-
hange und brennbare Materiali-
en in der Umgebung des Koch-
feldes entziindet. HeilRes
Kochgeschirr kann beim Off-
nen des Fensters versehentlich
umkippen.

« Stellen Sie das Produkt nicht in
der Nahe eines Fensters auf.
HeiRes Kochgeschirr kann
beim Offnen des Fensters ver-
sehentlich umkippen.

« Befindet sich hinter dem Auf-
stellungsort des Produkts eine
Steckdose, muss sichergestellt
werden, dass das Produkt we-
der mit der Steckdose noch
mit dem in die Steckdose ein-
gesteckten Stecker in Berih-
rung kommt.

« An der Riick- oder Seitenwand
des Aufstellungsortes dirfen
sich keine Gasschlauche,
Kunststoffwasserleitungen
und Steckdosen befinden. An-
dernfalls konnen sie durch die
Hitzeeinwirkung beim Betrieb
des Kochfeldes verformt wer-
den und ein Sicherheitsrisiko
darstellen.

* Bringen Sie das Produkt nie-
mals an Abgaskanalen an, die
als Flammenheizer oder flam-
menerzeugende Heizgerate
verwendet werden. Beachten
Sie die ortlichen Vorschriften
zum Spiilen des Abflusses.

A1 .6 Sicher bedienen

« Stellen Sie sicher, dass das

Produkt nach jedem Gebrauch
ausgeschaltet ist.
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* Wenn Sie das Gerat liber einen
langeren Zeitraum nicht benut-
zen, ziehen Sie den Netzste-
cker oder schalten Sie es liber
den Sicherungskasten aus.

* Verwenden Sie das Produkt
nicht, wenn es wahrend des
Gebrauchs kaputt oder be-
schadigt wird. Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung. Wenden Sie

sich an den Importeur oder das

autorisierte Servicezentrum.

« WARNUNG: Wenn die Oberfla-

che des Kochfelds Risse auf-
weist, trennen Sie das Gerat
vom Stromnetz, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermei-
den.

+ WARNUNG: Wenn die Glaso-
berflache des Kochfeldes zer-
brochen ist:

Schalten Sie alle Gas- und (falls

vorhanden) Elektrokochplatten

aus. Trennen Sie das Gerat voll-
standig von der Stromversor-
gung.

- Beriihren Sie nicht die Oberfla-

che des Geréts.

- Benutzen Sie das Gerat nicht.

+ Treten Sie nicht auf das Geréat,
egal aus welchem Grund.

« Verwenden Sie das Produkt
niemals, wenn lhr Urteilsver-
maogen oder Ihre Koordination
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durch den Konsum von Alkohol
und/oder Drogen beeintrach-
tigt wird.

Im und um den Kochbereich
dirfen keine brennbaren Ge-
genstande aufbewahrt werden.
Andernfalls konnen diese zu ei-
nem Brand fihren.

Das Gerat eignet sich nicht
zum Betrieb mit Zeitschaltuh-
ren oder Fernbedienungen.
Betreiben Sie das Gerat nicht
ohne Olauffangfilter. Entfernen
Sie die Filter nicht, wahrend
das Gerat in Betrieb ist.

Aus Sicherheitsgriinden wer-
den Magnetschalter in Olfilter-
und Flissigkeitsschutz-Kunst-
stoffteilen verwendet. Das Pro-
dukt funktioniert nicht ohne die
Montage dieser Teile.
Kochgeschirr aus Gusseisen
oder Aluminium sowie Kochge-
schirr mit beschadigtem oder
grobem Boden kann die Glas-
keramik verkratzen. Heben Sie
das Kochgeschirr zum Umset-
zen hoch, schieben Sie es nicht
Uber die Oberflache.

Wenn Wasser oder andere
Flissigkeiten zwischen Koch-
zone und Kochgeschirrboden
gelangen, bilden sich Dampf-
blasen beim Erhitzen, die das
Kochgeschirr bewegen oder
hoppeln lassen konnen. Ach-
ten Sie daher darauf, dass



Kochgeschirrbdden und das
Kochzonenoberflache immer
trocken sind.

A1.7 Beliiftungssicherheit

+ Vergiftungsgefahr! Wahrend
das Gerat in Betrieb ist, wird
Luft aus dem ganzen Haus an-
gesaugt. Wenn keine ausrei-
chende Beliiftung gewabhrleis-
tet ist, kommt es zu einem
Luftstrom und die durch die
Verbrennung im Haus freige-
setzten Abfélle und giftigen
Gase werden resorbiert. Betrei-
ben Sie das Produkt nicht zu-
sammen mit Produkten, die fir
Luftzirkulation sorgen und gif-
tige Gase freisetzen kénnen
(Holz-, Gas-, Ol- und Kohledfen,
Boiler, Warmwasserbereiter
usw.).

+ Lassen Sie die Funktionsfahig-
keit der Liiftungs- und Abgas-
system lhres Gebaudes von
autorisierten Personen uber-
prifen.

* (Der Raum muss gut beliiftet
sein, wenn das Produkt in dem-
selben Bereich wie ein mit Gas
oder Flissigbrennstoff betrie-
benes Gerat verwendet wird.

+ Der Schornstein von Geraten
wie Raumheizungen, die mit
Gas oder Flissigbrennstoff be-
trieben werden, muss in der
Umgebung, in der das Produkt
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verwendet wird, vollstandig
isoliert sein, oder das Gerat
muss hermetisch abgeschlos-
sen sein.

Wenn in der gleichen Umge-
bung mit dem Produkt ein an-
deres Gerat mit anderer Ener-
gie als elektrischer Energie be-
trieben wird, sollte der Unter-
druck im Raum maximal 0,04
mbar betragen, damit die Ab-
luft des anderen Gerats nicht
durch die Beliiftung in den
Raum zuriickgezogen wird.

1.8 Warnhinweise zu
hohen Temperaturen

« WARNUNG: Wenn das Pro-

dukt in Gebrauch ist, werden
das Produkt und die zugangli-
chen Teile heil’. Es ist darauf
zu achten, das Produkt und die
Heizelemente nicht zu berih-
ren. Kinder unter 8 Jahren soll-
ten von dem Gerat ferngehal-
ten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
Stellen Sie keine brennbaren/
explosiven Materialien in der
Nahe des Geréats ab, da die
Oberflachen wahrend des Be-
triebs heil} sind.

WARNUNG: Brandgefahr:
Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.



1.9
A behor

Die Produkttemperatur kann
hoch sein. Lagern Sie keine
brennbaren Gegenstande oder
Spraydosen in Schubladen di-
rekt unter dem Kochfeld.

Verwendung von Zu-

WARNUNG: Verwenden Sie
nur Kochfeldschutzvorrichtun-
gen, die vom Hersteller des
Kochgerats entworfen oder
vom Hersteller des Geréts in
der Gebrauchsanweisung als
geeignet angegeben wurden,
oder in das Gerat eingebaute
Kochfeldschutzvorrichtungen.
Die Verwendung von ungeeig-
neten Schutzvorrichtungen
kann zu Unfallen fihren.

1.10 Sicherheit beim Ko-
chen

WARNUNG: Der Kochvorgang
muss beobachtet werden.
Auch wenn Sie nur schnell et-
was zubereiten, diirfen Sie das
Gerat nicht sich selbst tiberlas-
sen.

WARNUNG: Beim Kochen mit
festem oder fliissigem Ol ist es
gefahrlich, das Kochfeld unbe-
aufsichtigt zu lassen, was zu
einem Brand fiihren kann. Ver-
suchen Sie NIE, brennende
Speisen mit Wasser zu |6-
schen! Trennen Sie sofort die
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Stromversorgung, ersticken
Sie die Flammen mit einem
Feuerléschlappen, einer
schwer entflammbaren Decke
oder dergleichen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
alkoholische Getranke in Ihren
Gerichten verwenden. Alkohol
verdampft bei hohen Tempera-
turen und kann Feuer verursa-
chen, da er sich bei Kontakt
mit heilBen Oberflachen ent-
zuiinden kann.

/N\1.11 Induktion

* Die elektrisch betriebenen Zo-

nen lhres Kochfeldes sind mit
der fortschrittlichen" Indukti-
ons"-Technologie ausgestattet.
Auf den zeit- und energiespa-
renden Induktionskochfeldern
muss fur das Induktionsko-
chen geeignetes Kochgeschirr
verwendet werden, sonst funk-
tioniert die Kochfeldzone nicht.
Ausfihrliche Informationen fin-
den Sie im Abschnitt "Topfaus-
wahl".

Da das Induktionskochfeld ein
Magnetfeld erzeugt, kann es
schadliche Auswirkungen auf
Personen haben, die Gerate
wie Herzschrittmacher oder In-
sulinpumpen verwenden.
Wegen der moglichen Auswir-
kungen des elektromagneti-
schen Feldes auf die Einstel-



lungen von Herzschrittma-
chern wird empfohlen, beim
Einschalten einen Mindestab-
stand von 60 cm zum Indukti-
onsherd einzuhalten.
SchlielRen Sie nach dem Ge-
brauch die, Zone Uber das Be-
dienfeld und verlassen Sie sich
nicht auf den Topfsensor.
Metallgegenstande wie Mes-
ser, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Kochfla-
che gelegt werden, da sie heil}
werden.

Bewahren Sie keine Metallge-
genstande in Schubladen unter
dem Kochfeld auf. Bei langem
und intensivem Gebrauch kon-
nen sich die Materialien dort
uberhitzen.

Stellen Sie keine elektroni-
schen Gerate wie Handys, Ta-
blets oder Computer auf das
Induktionskochfeld. Ihr Gerat
konnte beschadigt werden.

1.12 Sicherheitshinweise
zum Reinigen und
Pflegen

« Warten Sie, bis das Produkt ab-
gekdihlt ist, bevor Sie es reini-
gen. HeilRe Oberflachen verur-
sachen Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespriihen Sie
das Gerat nicht mit Wasser! Es
besteht Stromschlaggefahr!
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+ Verwenden Sie zum Reinigen

des Produkts keine Dampfrei-
niger, da dies einen elektri-
schen Schlag verursachen
kann.

Salz- und Zuckerriickstande
am Boden des Kochgeschirrs
konnen die Glasflachen ver-
kratzen, im schlimmsten Fall
zu Spriingen fiihren. Sorgen
Sie dafir, dass Topf- und Pfan-
nenbodden sauber sind, bevor
Sie das Kochgeschirr aufset-
zen. Halten Sie die Glaskera-
mikflache sauber.

Es besteht die Gefahr von Ver-
brennungen, wenn das Lf-
tungsmodul nicht regelmaRig
gereinigt wird.

Es wird empfohlen, den Filter
bei normalem Gebrauch ein-
mal im Monat zu reinigen.
Beim Ausbau des Olfilters aus
dem Produkt kann es zu kon-
densationsbedingter Flissig-
keitsansammlung am Boden
kommen. Beim Herausnehmen
des Filters zum Reinigen nach
dem Garen ist es fir eine einfa-
che Reinigung wichtig, dass
diese Flissigkeit aufgenom-
men wird, ohne in das Gerat zu
verschiitten.



2 Hinweise zum Umweltschutz

2.1 Abfallrichtlinie

2.1.1 Informationen zur Entsorgung

Dieses Produkt entspricht der EU-WEEE-
Richtlinie (2012/19/EU). Dieses Produkt
tragt ein Klassifizierungssymbol fur elektri-
sche und elektronische Altgeréte (WEEE).

Dieses Produkt wurde Teilen

und Materialien von hoher Qua-

litat gefertigt, die wiederver-

wendet werden konnen und

zum Recycling geeignet sind.
L Entsorgen Sie das Abfallpro-
dukt am Ende seiner Lebensdauer nicht mit
dem normalen Hausmiill und anderen Ab-
fallen. Bringen Sie es zu einer Recyclings-
ammelstelle fiir elektrische und elektroni-
sche Altgerate. Diese Sammelstellen kon-
nen Sie bei Ihrer ortlichen Verwaltung erfra-
gen. Die ordnungsgemale Entsorgung des
Geréts tragt dazu bei, negative Folgen fiir
die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit zu vermeiden.

Einhaltung der RoHS-Richtlinie:

Das von lhnen erworbene Produkt ent-
spricht der EU-RoHS-Richtlinie (2011/65/
EU). Es enthalt keine schadlichen und ver-
botenen Materialien, die in der Richtlinie an-
gegeben sind.

2.2 Paketinformationen

Verpackungsmaterialien des Produkts wer-
den gemal unseren nationalen Umweltvor-
schriften aus recycelbaren Materialien her-
gestellt. Entsorgen Sie den Verpackungsab-
fall nicht mit dem Hausmdill oder anderen
Abfallen, sondern bringen Sie ihn zu den
von den ortlichen Behorden vorgesehenen
Sammelstellen fiir Verpackungsmaterial.

2.3 Tipps zum Energiesparen

Gemal EU 66/2014 sind die Informationen
zur Energieeffizienz auf der mit dem Pro-
dukt gelieferten Quittung zu finden.

Die folgenden Vorschlage sollen Ihnen hel-

fen, Ihr Gerat besonders wirtschaftlich und

energiesparend zu benutzen.

+ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Ba-
cken auf.

+ Benutzen Sie Topfe und Pfannen, deren
GroRe und Deckel fiir die Kochzone ge-
eignet sind. Wahlen Sie immer die richti-
ge KochgeschirrgroRe fiir lhre Speisen.
Bei unpassender Gréfte wird immer et-
was Energie verschwendet.

+ Halten Sie die Kochstellen und Topfbo-
den sauber. Schmutz verringert die War-
meilibertragung zwischen der Backflache
und dem Topfboden.
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3 Ihr neues Geriat

3.1 Produkteinfiihrung

P S

1 Glaskochflache

3 Unteres Gehause

5 Untere Abdeckung
7 Induktionskochzone
9 Fettfilter

3.2 Aligemeine Hinweise zum Herd

1 2
A A
v v v
5 4 3

1 Hinten links - Induktionskochzone

2 Induktionskochzone

4 Liftungsbaugruppe
6 Uberlauf-Fliissigkeitssammelkammer
8 Aktivkohlefilter

2 Hinten rechts - Induktionskochzone
3 Vorne rechts - Induktionskochzone
4 Mitte - Belliftung

5  Vorne links - Induktionskochzone

Ihr Herd ist mit Kochfeldern mit breiten
Oberflachen (Flexi-Oberflachen) ausgestat-
tet. Sie kdnnen diese Kochflache als einzel-
ne, voneinander unabhangige Kochfelder
betreiben. Sie konnen die Kombinations-
funktion fir diese Kochfelder aktivieren und
sie fir Kochvorgange mit lhren groBen
Kochtdpfen in eine einzige Kochflache um-
wandeln. Die Verwendung geeigneter Topfe
fiir diese Kochfelder und die Kombinations-
funktion werden im Abschnitt ,Herdbetrieb”
beschrieben.
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3.3 Technische Spezifikationen

Allgemeine Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe) (mm) |223,5 */820 /520

EinbaumaRe Herd (Breite / Tiefe) (mm) |740 (+2) /490 (+2)

Spannung / Frequenz 2N~380-415V; 50/60 Hz
Gesamte Leistungsaufnahme (kW) max. 7,4

Kochzonen

Hinten links Induktionskochzone

Dimension 180 x 210 mm

Energie 2200 W /Schnellheizung 3100 W
Vorne links Induktionskochzone

Dimension 180 x 210 mm

Energie 2200 W /Schnellheizung 3100 W
Vorne rechts Induktionskochzone

Dimension 180 x 210 mm

Energie 2200 W /Schnellheizung 3100 W
Hinten rechts Induktionskochzone

Dimension 180 x 210 mm

Energie 2200 W /Schnellheizung 3100 W
Beliiftungsfunktionen

Steuerung 3 Stufen + 1 Booster
Saugleistung 630 m3/h

|* Die in der technischen Tabelle angegebene Hohe des Kochfeldes ist die Hohe der Grundabdeckung des Produkts.

Technische Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geadndert werden,
@ um die Qualitat des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen mogli-
@ cherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen Werte

@ werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den einschlégigen Nor-
men ermittelt. Je nach Betriebs- und Umgebungsbedingungen des Produkts kon-
nen diese Werte variieren.
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4 Erste Verwendung

Bevor Sie lhr Produkt verwenden, wird emp-
fohlen, die in den folgenden Abschnitten
aufgefiihrten Schritte durchzufiihren.

4.1 Erstreinigung

1. Entfernen Sie das gesamte Verpa-
ckungsmaterial.

2. Wischen Sie die AuBenflachen des Gera-
tes mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

5 Bedienung Kochfeld

HINWEIS: Einige Reinigungsmittel konnen
die Oberflache beschédigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine scheuernden
Reinigungsmittel, Reinigungspulver, Reini-
gungscremes oder scharfe Gegensténde.
HINWEIS: Bei der ersten Anwendung kann
es Uiber mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist nor-
mal, und Sie brauchen nur eine gute Beliif-
tung, um bei zu entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von Rauch und Geru-
chen, die sich bilden.

5.1 Allgemeine Informationen zur
Verwendung des Kochfelds

Allgemeine Vorsichtshinweise

+ Lassen Sie keine Gegenstédnde auf das
Kochfeld fallen. Auch kleine Gegenstan-
de wie Salzstreuer kdnnen das Kochfeld
beschadigen. Verwenden Sie keine geris-
senen Kochfelder. Durch diese Risse
kann Wasser eindringen und einen Kurz-
schluss verursachen. Wenn die Oberfla-
che in irgendeiner Weise beschadigt ist
(z. B. sichtbare Risse), schalten Sie zu-
erst die Sicherung aus und rufen Sie dann
den autorisierten Service an, um das Pro-
dukt vom Netz zu trennen, um die Gefahr
eines Stromschlags zu verringern.

+ Verwenden Sie keine unausgeglichenen
und leicht kippbaren Topfe/Pfannen am
Kochfeld.

+ Erhitzen Sie die Topfe und Pfannen nicht
leer. Die Topfe und das Geréat kdnnen be-
schadigt werden.

+ Schalten Sie die Brenner des Kochfelds
nach jedem Gebrauch immer aus.

+ Sie kénnen das Geréat beschadigen, wenn
Sie die Kochfelder ohne Topf oder Topfe/
Pfannen betreiben. Schalten Sie die
Kochfelder nach jedem Vorgang immer
aus.

+ Nach jedem Gebrauch ist die Kochflache
heil3, stellen Sie die Plastiktopfe / Pfan-
nen also nicht auf die Kochflache. Reini-
gen Sie solches Material auf der Oberfla-
che sofort.

+ Pl6tzliche Temperaturanderungen auf
der Glaskochflache konnen Schaden ver-
ursachen, achten Sie darauf, dass keine
kalten Flissigkeiten wahrend des Ko-
chens verschiittet werden.

+ Geben Sie ausreichend Essen in Topfe
und Pfannen. So kénnen Sie verhindern,
dass Lebensmittel aus den Tépfen/Pfan-
nen herausflieRen, und miissen nicht un-
notig reinigen.

+ Stellen Sie die Deckel von Topfen und
Pfannen nicht auf Brenner/Zonen.

+ Stellen Sie die Topfe auf, indem Sie sie
auf den Brennern/Zonen zentrieren.
Wenn Sie einen Topf auf einen anderen
Brenner/eine andere Zone stellen moch-
ten, schieben Sie ihn nicht in Richtung
des gewiinschten Brenners. Heben Sie es
lieber zuerst an und stellen Sie es dann
auf den anderen Brenner.

Funktionsprinzip des Induktionskochfel-

des

Das Induktionskochfeld ist wie ein offener

Stromkreis. Die Schaltung wird abgeschlos-

sen, wenn ein zum Induktionskochen geeig-

neter Kochtopf darauf gestellt wird und ein
elektronisches System unter der Glasober-
flache ein Magnetfeld erzeugt. Der Metall-
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boden der Topfe / Pfannen wird erwéarmt,

indem Energie aus diesem Magnetfeld ent-

nommen wird. Somit wird die Warme nicht
auf der Oberflache des Kochfelds erzeugt,
sondern direkt auf den dariiber liegenden

Topfen/Pfannen. Die Glasoberfldache wird

mit der Warme der Kochtopfe/-pfannen er-

warmt.

Vorteile des Kochens mit Induktion

Induktionskochfelder bieten einige Vorteile,

da die Warme direkt auf die Kochtopfe/-

pfannen Ubertragen wird.
Lebensmittel, die wahrend des Kochens
Uiberlaufen, brennen nicht schnell, da die
Glaskochflache nicht direkt erhitzt wird.
Sie ist leichter zu reinigen.

+ Das Kochen muss schneller sein, da die
Warme direkt auf den Kochtdpfen/-pfan-
nen erzeugt wird. Dies spart Zeit und
Energie gegeniiber anderen Kochfeldty-
pen.

+ Da die Warme direkt an die Kochtépfe/-
pfannen abgegeben wird, tritt kein War-
meverlust auf und es wird effizienter ge-
kocht.

+ Die Tatsache, dass die Warmeilbertra-
gung stoppt und die Kochflache nicht di-
rekt erwarmt wird, wenn die Kochtopfe/-

pfannen von der Kochflache entfernt wer-

den, bietet eine sicherere Verwendung
gegen mogliche Unfalle beim Kochen.
Fiir einen sicheren Betrieb:

+ Wahlen Sie keine hohen Heizstufen, wenn

Sie nicht klebende Kochtopfe/-pfannen
verwenden, die mit wenig Ol beschichtet

oder ohne Ol (Typ Teflon) verwendet wer-

den.

+ Verwenden Sie keine Glaskochflache als
Oberflache, auf die Sie etwas legen kon-
nen, oder als Schneidflache.

+ Stellen Sie keine Metallgegenstande wie
Besteck oder Topfdeckel auf Ihr Koch-
feld, da diese heil® werden konnen.

+ Verwenden Sie zum Kochen niemals Alu-
miniumfolie. Legen Sie niemals in Alumi-
niumfolie eingewickelte Lebensmittel auf
die Induktionszone.
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+ Halten Sie magnetische Gegenstande wie

Kreditkarten oder Bander wahrend des
Betriebs vom Kochfeld fern.

+ Befindet sich unter Ihrem Kochfeld ein

Ofen, der gerade betrieben wird, kdnnen
die Sensoren am Kochfeld den Garstufe
verringern oder das Kochfeld ausschal-
ten.

+ lhr Kochfeld verfligt tiber ein automati-

sches Abschaltsystem. Detaillierte Infor-
mationen zu diesem System finden Sie in
den folgenden Abschnitten. Wenn Sie je-
doch diinne Tépfe zum Kochen verwen-
den, erwdrmen sich diese Topfe sehr
schnell und der Boden der Pfanne kann
schmelzen und die Kochflache und das
Gerat beschadigen, bevor das automati-
sche Abschaltsystem aktiviert wird.

Kochtopfe/Pfannen

Sie diirfen ferromagnetische, hochwertige
Kochtopfe/-pfannen verwenden, die ein Eti-
kett oder eine Warnung tragen, dass sie nur
mit lhrem Induktionskochfeld fiir das Induk-
tionskochen geeignet sind. Im Allgemeinen
ist die Leistung der Kochtopfe/-pfannen
umso besser, je hoher der Eisengehalt ist.
Der Bodendurchmesser der Kochtopfe /
-pfannen muss mit der Induktionszone
Ubereinstimmen. Vorgeschlagene Abmes-
sungen sind unten aufgefihrt.

Geeignete Topfe/Pfannen:

+ Gusseisentopfe/-pfannen

+ Emaillierte Stahltopfe/-pfannen

+ Topfe/Pfannen aus Stahl und Edelstahl

(mit Etikett oder Warnung, die darauf hin-
weisen, dass sie induktionskompatibel
sind)

Ungeelgnete Topfe/Pfannen:

+ Aluminium Topfe/Pfannen

+ Kupfer Topfe/Pfannen
+ Messing Tépfe/Pfannen
+ Glastopfe/-pfannen

+ Tonwaren

+ Keramik und Porzellan

Empfehlungen

+ Verwenden Sie nur Kochtépfe/-pfannen
mit flachem Boden. Verwenden Sie keine
Topfe/Pfannen mit konvexem oder kon-
kavem Boden.



+ Verwenden Sie nur Kochtopfe/-pfannen
mit dickem, verarbeitetem Boden. Wenn
Sie diinne Tépfe verwenden, erwarmen
sich diese Topfe sehr schnell und der Bo-
den der Pfanne kann schmelzen und die
Kochflache und das Geréat beschéadigen,
bevor das automatische Abschaltsystem

aktiviert wird. Scharfe Kanten kénnen
Kratzer auf der Oberflache verursachen.

v X

+ Die Boden einiger Kochtopfe/-pPfannen
haben ein kleineres ferromagnetisches
Feld als der wahre Durchmesser. Nur die-
ser Bereich wird vom Kochfeld beheizt.
Daher wird die Warme nicht gleichmaRig
verteilt und die Kochleistung verringert.
Darliber hinaus konnen solche Kochtop-
fe/-pfannen von groRRen Induktionskoch-
feldern moéglicherweise nicht erkannt
werden. Daher muss das Kochfeld ent-
sprechend der GroRe des ferromagneti-
schen Feldes ausgewahlt werden.

Empfohlene Kochtopfe/-pfannengroBen

+ Einige Kochtopfe/-pfannen haben einen
Boden, der nicht ferromagnetische Mate-
rialien wie Aluminium enthalt. Diese Ar-
ten von Kochtdpfen/-pfannen erwdrmen
sich moglicherweise nicht ausreichend
oder werden vom Induktionskochfeld
Uberhaupt nicht erkannt. In einigen Fallen
kann eine Warnung vor fehlerhaften
Kochtopfe/-pfannen angezeigt werden.

Gleiche Verteilung des Kochge-

@ schirrs rechts und links und mittlere
Kochfelder fiir die Auswahl der
Kochfelder wirken sich positiv auf
die Kochleistung beim Kochen

mehrerer Mahlzeiten auf den Induk-
tionskochfeldern aus.

Kochtopfe/-pfannen

Testen Sie anhand der folgenden Metho-
den, ob Ihr Topf mit dem Kochen mit einem
Induktionskochfeld kompatibel ist.

1. Erist kompatibel, wenn der Boden lhres
Topfes einen Magneten halt.

2. Erist kompatibel, wenn /3 /Il nicht
blinkt, wenn Sie lhren Topf auf das In-
duktionskochfeld stellen und das Koch-
feld einschalten.

Kochzonendurchmesser - mm

Topfdurchmesser - mm

190 x 210

min. 100 - max. 210

Kochzone mit breiter (Flexi-) Oberflache

Breite 210 - Lange 390

Die Erkennung von Kochtdpfen/-pfannen
durch die Induktionskochfelder hangt vom
Durchmesser und Material des Ferroma-
gneten im Boden der Topfe/Pfannen ab.
Um die Erkennung der Kochtdpfe/-pfannen
zu gewahrleisten und ein effizientes Ko-
chen zu erreichen, miissen die Kochtopfe/-
pfannen entsprechend der GroRe lhres

Kochfelds ausgewahlt werden. Die fir
KochfeldgroRen empfohlenen Kochtopf-/-
pfannengroRen sind oben angegeben.

Das Kochverhalten kann je nach Art und
GroRe des Topfes sowie GrofRe der Kochzo-
ne variieren. Fir ein gleichmaRigeres Koch-
verhalten sollte eine etwas groRere Kochzo-
ne als der Topf verwendet werden. Das Ver-
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wenden einer groReren Kochzone bedeutet
bei Induktionskochfeldern keine Energiever-
schwendung, da die Hitze nur im Topfbo-
den generiert wird.

Kochzone mit breiter Oberfldche (Flexi)

lhr Kochfeld ist mit Kochfeldern mit breiten
Oberflachen (Flexi-Oberflachen) ausgestat-
tet. Sie kdnnen diese Kochflache als einzel-

w

ne, voneinander unabhéngige Kochfelder
fir Ihre kleineren Kochtopfe/-pfannen be-
treiben. Sie kdnnen die Kombinationsfunkti-
on fir diese Kochzonen aktivieren und sie
fiir Kochvorgange mit Ihren grofRen
Kochtdpfen in eine einzige Kochflache um-

andeln.

Als zwei unabhangige Kochzonen

Als einzelne Kochzone

Kochzonen mit groRer Oberflache ha-

v

R

ben zwei Kochzonen, vorne und hinten.
Sie kdnnen diese Zonen als zwei unab- Stellen Sie die Topfe/Pfannen fir
hangige Kochzonen fir unterschiedli- Kochvorgénge auf groen Kochtop-
che Temperaturniveaus mit zwei unter- fen so auf, dass sie die Zentren bei-
-1 ***** - - |schiedlichen Kochtdpfen/-pfannen ver- - "~ |der Kochzonen abdecken und auf
wenden. Stellen Sie die Kochtopfe/- der Kochzone zentriert sind.
| | |pfannen durch Zentrieren der separa- :
ten Kochzonen auf.
i S
— .
x « Wenn Sie mit zwei verschiedenen
) Kochtopfen/-pfannen bei gleicher
| h Temperatur kochen méchten, kén-
| Stellen Sie den Garvorgang mit einzel- . Ny |nen Sie die Kochzone mit einer brei-
‘ nen Kochtopfen/-pfannen in die Mitte ten Oberflache (flexibel) kombinie-
der vorderen oder hinteren Kochzone. ren und mit zwei verschiedenen
- } - |Stellen Sie die Kochtopfe/-pfannen - “ |Kochtopfen/-pfannen bei derselben
nicht in die Mitte der Kochzone. Temperatur kochen. Stellen Sie die
. Kochtopfe/-pfannen so auf, dass die
N o I Zentren der Zonen wieder zentriert
! werden.
——

ARA, - o +
| OO0 |
Hoo 2 sec2n @ Ho + 2 2% % |0 3 _famad? @
Ho _5__s__24 i O 8 EH. s__s__24
— Das Licht zeigt an, dass die entsprechende Taste Timer-Taste

betétigt wurde
Ein/Aus-Taste

Taste fiir Tastensperre

Kombinationstaste fiir die Kochzone mit breiter
Oberflache

Schnellheiztaste/Taste fiir hohe Leistungsstufe
(Booster)

Stopptaste
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Timer-Erhohungstaste
Timer-Verringerungstaste

Sie variiert je nach Produktmodell. Mdglicherwei-
se ist es auf Ihrem Produkt nicht verfiigbar.




Die Kochfeldzonenanzeige

EI 0 B3l mma Al
v ! v
1 2 3

1 Temperatur - Durchflussmengenanzeige des je-
weiligen Kochfeldes

2 Temperatur - Einstellzone fiir die Durchflussmen-

ge
3 Schnellheiztaste/Taste fiir hohe Leistungsstufe
(Booster)

Timer-Bildschirm

Timeranzeige.
Timer-Verringerungstaste
Timer-Taste
Timer-Erh6hungstaste
Timer-Symbol

o oA W N =

Timer-Aktivitats-LED der jeweiligen Kochfelds

Liftungsanzeige

] o 1 2 3

v 3
1 2

R
v
4

w ¢4

BRO

Liiftungsstufenanzeige
Einstellfeld Liftungsstufe
Booster-Taste
Liftungsautomatik-Mod-Schliissel
Warnsymbol fiir vollen Kohlefilter
Beliiftungsanzeige*

Warnsymbol Olfilter voll*

TA®ROH e~

se ist es auf lhrem Produkt nicht verfiigbar.

Sie variiert je nach Produktmodell. Mdglicherwei-

Allgemeine Warnhinweise fiir das Bedien-
feld

Dieses Gerat wird (iber ein Touch-
Bedienfeld gesteuert. Jeder im
Touch-Bedienfeld ausgefiihrte Vor-
gang wird mit einem auditierbaren
Signal bestatigt.

koénnen zu Problemen bei der Be-
dienung der Funktionen fiihren.

Das Herd kehrt automatisch in den
Standby-Modus zuriick, wenn inner-
halb von 20 Sekunden keine Bedie-
nung erfolgt.

Das Gerat zeigt aus Sicherheits-
griinden die Warnung “FF” an,
wenn eine Taste (Taste [3]) beriihrt
wird.

Halten Sie das Bedienfeld immer
@ sauber und trocken. Eine Miillkippe
und eine verschmutzte Oberflache

Das Licht — der aktivierten oder
ausgewahlten Tasten leuchtet.

Einschalten des Herds

1. Beriihren Sie die Taste (D auf dem Bedi-
enfeld.

= Nun ist das Kochfeld einsatzbereit.
Ausschalten des Herds

1. Berihren Sie die Taste (D auf dem Bedi-
enfeld.

= Das Herd schaltet sich aus und
kehrt in den Standby-Modus zu-
riick.
Restwarmeanzeige
Auf dem Bedienfeld befindet sich fiir jede
Kochfeldzone eine Hitzeanzeige. Diese An-
zeige zeigt an, dass das Herd im ausge-
schalteten Zustand noch heil ist. Berlihren
Sie das/die entsprechende(n) Kochfeld(e)
nicht, bis die Restwarmeanzeige erlischt.
H : Hohe Temperatur
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h : Niedrige Temperatur

Bei Stromausfall leuchtet die Rest-
@ warmeanzeige nicht und warnt den

Benutzer vor heilRen Kochfeldern.

Kochfelder einschalten (Kochzone) und
Temperaturstufe einstellen

1. Schalten Sie das Herd ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.

= Auf den Displays der Kochzonen
wird das Symbol “0 angezeigt.

2. Je nachdem, in welchem Bereich Sie
einschalten moéchten, stellen Sie durch
Beriihren des Einstellungsbereichs oder
durch Streichen mit dem Finger tGber
den Bereich die Temperaturstufe zwi-
schen “0” und “9”.

= While the temperature level is increa-
sed as 1,2,3...9 on some models, it may
be increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some
other models. Dies variiert je nach Pro-
duktmodell.

Kochfelder ausschalten:

Eine ausgewahlte Kochfeldzone kann auf 2

verschiedene Arten ausgeschaltet werden:

1. Durch Einstellen der Temperatur auf
,0": Sie konnen das Kochfeld ausschal-
ten, indem Sie die Temperatureinstel-
lung auf ,,0¢ reduzieren.

2. Verwenden der Timer-Aus-Funktion fir
die gewiinschte Kochfeldzone.: Wenn
die Zeit abgelaufen ist, schaltet der Ti-
mer das angeschlossene Kochfeld aus.
Alle Anzeigen zeigen ,,0“ oder ,,00“.
Das {9 Symbol im Kochfeld-Display er-
lischt. Die Einstellung des Timers fiir
die Kochfeldzone wird in den folgenden
Kapiteln beschrieben.

Kombination der Kochzonen mit Breitfla-
che (Flexi) (sofern Kochzonen mit Breitfla-
chen auf lhrem Herd vorhanden sind)

1. Schalten Sie das Herd ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.
2. Beriihren Sie die Taste [J].

= Das Symbol 0 erscheint auf dem
Bildschirm der linken Kochzone
und die Taste [g] leuchtet auf —.

Hg__ E p—- | "':l??
] - g u O

o__

——Emmd A

3. Stellen Sie die Temperaturstufe zwi-
schen 0 und 9 ein, indem Sie auf den
Einstellbereich tippen oder mit dem
Finger tiber den Bereich gleiten.

= While the temperature level is increa-
sed as 1,2,3...9 on some models, it may
be increased as 1,1.,2,2. ... 9. on some
other models. Dies variiert je nach Pro-
duktmodell. Das Kochfeld beginnt zu
arbeiten. Wird ein anderes Kochfeld
ausgewahlt oder warten Sie 10 Sekun-
den lang ohne Bedienung, erlischt das
Licht [3] der Taste —.

Als Beispiel werden die Kochfelder
@ mit breiter Flache links beschrie-

ben. Wenn die Kochfelder rechts an

Ihrem Geréat breite Flachen haben,

gilt das gleiche fiir die Kochfelder
rechts.

Kombination der Kochfelder mit Breitfla-
che (Flexi) wahrend eines oder beide Koch-
felder links in Betrieb sind (sofern auf lh-
rem Herd Kochfelder mit Breitflachen vor-
handen sind)

v' Wahrend eines oder beide Kochfelder
auf der linken Seite separat in Betrieb
sind, konnen Sie beide Kochfelder kom-
binieren, indem Sie das Kochfeld mit
breiter Flache aktivieren. So kdnnen Sie
bei gleichen Werten eine breitere Herd-
flache betreiben.
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1. Wahrend eine oder beide Kochzonen
links in Betrieb sind, beriihren Sie die
Taste [3].

= Auf beiden Kochfeld-Anzeigen wird
die Kochfeld-Zone mit der niedrige-
ren Stufe angezeigt und das Licht

= der Taste [g] leuchtet.

= Kombi-Kochfelder arbeiten mit der
Temperatur der Kochfeldzone mit
niedrigerem Grad und ggf. mit dem
Timer-Einstellwert weiter. Tempe-
ratur- und Timerwerte der Kochzo-
ne, die vor dem Kombinieren einen
hoheren Temperaturwert hatte,
werden geldscht.

2. Um den Temperaturwert nachtréglich zu
andern, stellen Sie im Einstellbereich die
gewlinschte Temperaturstufe ein.

Kochzonen mit Breitflache ausschalten

(sofern Kochzonen mit Breitfliche an Ih-

rem Herd vorhanden sind)

Driicken Sie die Taste [3], um die Zonen zu

isolieren und sie auf den Nullpunkt zuriick-

zusetzen.

Hohe Leistungsstufe (BOOSTER)

Sie konnen den Booster verwenden, um mit
maximaler Leistung zu heizen. Wir empfeh-
len jedoch nicht, an dieser Position tiber
einen langeren Zeitraum zu kochen. Die ho-
he Leistungsstufe ist moglicherweise nicht
auf allen Kochfeldern verfiigbar. Nach Ab-
lauf des Zeitraums fiir die Einstellung der
hohen Leistung (siehe Tabelle Automati-
sche Ausschaltzeiten) wird die Kochzone
ausgeschaltet.

Hohe Leistungsstufe (BOOSTER) direkt
auswabhlen:

1. Schalten Sie das Herd ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.

2. Beriihren Sie die Taste A des ge-
wiinschten Kochfelds.

= Die ausgewdhlte Kochfeldzone arbeitet
mit maximaler Leistung und 3 Leuch-
ten blinken jeweils auf dem Kochfeld-
Display.

= Wenn der Zeitraum fiir die Einstellung
der hohen Leistung (siehe Tabelle der
automatischen Abschaltzeiten) abge-
laufen ist, wird die Kochzone auf der
héchsten Temperaturstufe weiter be-
trieben.

Hohe Leistungsstufe (BOOSTER) wahlen,
wahrend die Kochzone aktiv ist:

1. Beriihren Sie die Taste *§, wenn das
Herd eingeschaltet ist und die entspre-
chende Kochfeldzone auf einer be-
stimmten Stufe arbeitet.

2. Die ausgewahlte Kochfeldzone arbeitet
mit maximaler Leistung und 3 Leuchten
blinken jeweils auf dem Kochfeld-Dis-
play. Nach Ablauf der Zeit fir die hohe
Leistungsstufe arbeitet das Kochfeld
auf der hochsten Temperaturstufe wei-
ter.

Ausschalten der hohen Leistungsstufe
(BOOSTER) vor Ablauf:

Sie konnen die Hochleistungseinstellung je-
derzeit durch Beriihren der Taste 2§ aus-
schalten. Die Kochzone arbeitet mit dem
héchsten Temperaturwert weiter. Bringen
Sie auf 0, indem Sie den Einstellbereich der
aktiven Kochfeldzone beriihren oder zum
Ausschalten mit dem Finger (iber den Be-
reich gleiten.

Tastensperre

Wenn das Kochfeld ein- oder ausge-
schaltet ist, konnen Sie die Tastensperre
aktivieren, um ein versehentliches Andern
der Funktionen zu verhindern.

Aktivieren der Tastensperre
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1. Um die Tastensperre zu aktivieren, &)
beriihren Sie die Taste, bis ein einzel-
ner Piepton ertont.

= Das (3] Licht — der Taste blinkt und al-
le Kochfelder werden gesperrt.

Bei aktiver Tastensperre funktio-
@ niert nur die Taste (). Wenn Sie ei-
ne andere Taste berihren, blinkt
das Licht (&) der Taste —, um anzu-
zeigen, dass die Tastensperre aktiv
ist.
Wenn Sie das Herd ausschalten,
wahrend die Tasten gesperrt sind,
wird die Tastensperre deaktiviert,
um das Herd wieder einzuschalten.

Deaktivieren der Tasten sperre

1. Beriihren und halten Sie die Taste (3,
bis ein Signal zu horen ist. Der Vorgang
ist mit einem akustischen Signal zu be-
statigen.

= Die Leuchte (3 der Taste — erlischt
und die Tastensperre wird deaktiviert.

Timerfunktion
Diese Funktion erleichtert Ihnen das Ko-
chen. Wahrend der Kochzeit miissen Sie
das Herd nicht bedienen. Die Kochfeldzone
schaltet sich nach dem von lhnen gewahl-
ten Zeitraum automatisch aus.

Timer aktivieren

1. Schalten Sie das Herd ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.

2. Je nachdem, in welchem Bereich Sie
einschalten mochten, stellen Sie durch
Berlihren des Einstellungsbereichs oder
durch Streichen mit dem Finger Gber
den Bereich die gewiinschte Tempera-
turstufe ein.

3. Aktivieren Sie den Timer, indem Sie die
Taste €O beriihren.

= In der Timer-Anzeige leuchtet ,,00“
und (9 das Symbol beginnt zu blin-
ken.

4. Auf dem Timer-Bildschirm erscheinen 4
Aktivitats-LEDs um ,,00%. Um fiir die
Kochzone einen Timer einzustellen, be-
riihren Sie die Taste €9, um die entspre-
chende Kochzonenseite auszuwahlen.

o

Stellen Sie den gewlinschten Zeitraum
durch Beriihren der Tasten +/— ein. Sie
koénnen den Timer auch schneller vor-
riicken, indem Sie die Taste + oder —
langere Zeit driicken.

= Das Symbol €O leuchtet dauerhaft,
nachdem es fiir eine bestimmte Zeit
auf der Kochfeldzonenanzeige blinkt.
Wenn das Symbol {9dauerhaft leuch-
tet, zeigt dies an, dass die Funktion ak-
tiviert ist.

Der Timer darf nur fiir Kochfelder
verwendet werden, die in Betrieb
sind.

Wiederholen Sie den obigen Vor-
gang fir andere Kochfelder, fir die

Ohne Auswahl der Kochfeldzone
und der Temperaturstufe der Koch-
feldzone kann kein Timer einge-
stellt werden.

Wahrend der Timer aktiv ist, wird
die eingestellte Zeit der ausgewahl-
ten Kochzone auf der Timer-Anzei-

@ Sie einen Timer einstellen mochten.

ge angezeigt.

Timer ausschalten

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich das Herd automatisch aus
und ein akustisches Warnsignal ertont.
Beriihren Sie eine beliebige Taste, um die
akustische Warnung auszuschalten.
Timer vorzeitig ausschalten
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Wird der Timer vorzeitig ausgeschaltet,
lauft das Herd mit der eingestellten Tempe-
ratur weiter, bis es ausgeschaltet wird.
Ausschalten durch Reduzieren der Ti-
mer-Einstellung auf Stufe ,,00“:

1. Wahlen Sie den Timer des entsprechen-
den Kochfelds durch Antippen der Taste

(O aus.

2. —Verringern Sie den Wert, indem Sie die
Taste bertlihren, bis ,,00 in der Timer-
Anzeige erscheint. Sie kénnen den Ti-
mer auch schneller vorriicken, indem Sie
die Taste — fiir langere Zeit driicken.

= Nachdem das Symbol auf der Koch-
feldzonenanzeige fiir eine bestimmte
Zeit blinkt (S, erlischt es vollstandig
und der Timer wird abgebrochen.
Stoppfunktion

v Mit dieser Funktion konnen Sie die
Temperaturstufen aller am Kochfeld
laufenden Funktionen (aufer Timer) fiir
eine bestimmte Zeit auf die 1. Stufe ab-
senken.

Wenn der Timer fiir eine Kochzone
@ eingestellt ist, [duft der Timer wéh-

rend der Stoppfunktion weiter.

1. Beriihren Sie die Taste [, wahrend Ihr
Kochfeld eingeschaltet ist.

= Alle Kochfelder, die in Betrieb sind,
laufen in der 1. Ebene weiter.

2. Beriihren Sie die Taste [l erneut, um al-
le gestoppten Kochfelder mit ihren vor-
herigen Einstellungen zu betreiben.

Einstellungen

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Energie-

verwaltung, die Zeit des akustischen Si-

gnals am Ende des Kochvorgangs und die

Verbindungseinstellungen fir die Dunstab-

zugshaube andern.

cFl Energieverwaltungseinstellung

cFc: Akustisches Signal am Ende des

Kochvorgangs

cF5: Auswahl des Liiftungsmodus

cFE: Lebensdaueranzeige des Aktivkohlefil-
ters
cF T Aktivkohlefilter zuriicksetzen

1- Energieverwaltungseinstellung (=)

v' Mit dieser Funktion konnen Sie die Ge-
samtleistung des Herds nach Belieben
einstellen.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren, und schalten Sie

es aus, indem Sie die Taste (D erneut
beriihren.

2. Bertlihren Sie innerhalb von 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Produkts die

Tasten O/ 10/5/10.

= der Timer-Anzeige -[| erscheint
und “9” erscheint auf der linken
hinteren Kochzonenanzeige.

3. Durch Beriihren des Einstellbereichs des
linken hinteren Kochfeld-Einstellbe-
reichs oder durch Streichen mit dem
Finger Gber den Bereich stellen Sie die
Leistungsstufe zwischen ,1“ und ,9“ ein
(siehe Tabelle - Leistungsmanagement-
Stufe).

4. Bestatigen Sie die Einstellung durch Be-
riihren der Taste (D.

= Herd schaltet sich aus und beginnt
mit der Gesamtleistungseinstel-
lung auf der ausgewahlten Stufe
zu arbeiten.
»,Energieverwaltung® umfasst 9 verschie-
dene Leistungsstufen (siehe Tabelle - Leis-
tungsmanagementstufen).
Tabelle - Energieverwaltungsebene

Energieverwaltungs-
einsstufe

1 1.2
24
3
3.6
4.4
5.4
57
6.7

Gesamtleistung (kW)

0 N oo~ W N
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Bei Produkten, deren Gesamtstrom-
@ verbrauch maximal 3,6 kW betragt
(siehe Tabelle der technischen Da-

ten im Handbuch), bleibt der Wert
der Gesamtleistung bei 3,6 kW fiir

die Leistungsstufen 5, 6, 7, 8 und 9.

2- Einstellung der Zeit fiir das akustische
Signal am Ende des Kochens (-[0)

v" Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Zeit
des Kochendes des Herds nach Belie-
ben einstellen.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren, und schalten Sie

es aus, indem Sie die Taste (D erneut
beriihren.

2. Bertihren Sie innerhalb von 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Produkts die

Tasten (/00 /85/10.

= Die Standardeinstellung =F| wird
auf dem Timer-Display angezeigt.

3. Fir die Einstellung des akustischen Si-
gnals zum Kochen, beriihren Sie die

Taste [l einmal.

= Der Timer-Anzeige c[2 erscheint
und “9” erscheint auf der linken
hinteren Kochzonenanzeige.

4. Durch Antippen des Einstellbereichs des
linken hinteren Kochfeld-Einstellbe-
reichs oder durch Streichen mit dem
Finger Uiber den Bereich stellen Sie die
Signalzeiteinstellung (siehe Tabelle -
Endzeit Summer) zwischen ein.,0" und
,3" ein.

5. Bestatigen Sie durch Beriihren der Taste

(D die Zeiteinstellung des Signaltons fiir
das Garende.

= |hr Herd schaltet sich aus und be-
ginnt mit der Signalzeiteinstellung
auf der ausgewdhlten Stufe zu ar-
beiten.

Der werkseitige Standardwert fir

@ die Zeiteinstellung des akustischen
Signals am Kochende ist die 2. Stu-
fe.

Tabelle - Einstellung der Zeit fiir das akusti-
sche Signal am Ende des Kochens

Akustische Stufe am
Ende des Kochvor-

Akustisches Signalperi-
ode am Ende des Koch-

gangs vorgangs
0 15 Sekunden
1 30 Sekunden
2 1 Minute
3 2 Minute

3-Einstellung des Beatmungsmodus (-F5)

v’ Dieses Gerat wird in 2 Modi verwendet:
Interne Zirkulation und externe Zirkula-
tion. (Belliftungsmodi) Das Gerat wird
entsprechend dem internen Zirkulati-
onsmodus voreingestellt geliefert.
Wechseln;

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D beriihren, und schalten Sie

es aus, indem Sie die Taste (D erneut
beriihren.

2. Beriihren Sie innerhalb von 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Produkts die

Tasten O/ 10 /5/10.

= Die Standardeinstellung -F| wird
auf dem Timer-Display angezeigt.

3. Berlihren Sie die Taste viermal, um den
Liftungsmodus [l einzustellen.

= Erscheint in der Timer-Display cF5
“1" erscheint auf der linken hinte-
ren Kochzonenanzeige.

4. Der Liiftungsbetrieb kann als externe
Umwalzung eingestellt werden, indem
man den Einstellbereich der linken hinte-
ren Kochzone beriihrt oder mit dem
Finger tber den Bereich wischt, der
Kochstellenbildschirm wird auf ,2"“ ge-
bracht.
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5. Bestétigen Sie die Einstellung des Lif-
tungsmodus durch Berlhren der Taste

O.

= »Das Gerat schaltet sich aus und
Ihr Gerat beginnt mit der gewahl-
ten Liftungsstufe zu arbeiten.

4 - Lebensdaueranzeige des Aktivkohlefil-

ters (cFb)

v Die Aktivkohlefilter des Geréats, die fir
die interne Zirkulation verwendet wer-
den, miissen nach einer bestimmten
Nutzungsdauer ausgetauscht werden.
Sie konnen die verbleibenden Betriebs-
stunden fiir die Filter auf dem Einstel-
lungsbildschirm £Ff Gberpriifen. Die
verbleibende Zeit wird auf dem Bild-
schirm als Countdown von 150 Stun-
den angezeigt.

Achten Sie darauf, die Aktivkohlefil-
@ ter in lhrem Gerét nach jeweils 150
Betriebsstunden auszutauschen,
sofern es im internen Zirkulations-
modus betrieben wird. Nach 150
Stunden erscheint das Symbol ()
auf dem Display der Liiftung. Die-
ses Warnsymbol erscheint nicht,
wenn lhr Geréat auf externen Umluft-

betrieb eingestellt ist.

1. Schalten Sie das Kochfeld ein, indem Sie
die Taste (D) beriihren, und schalten Sie

es aus, indem Sie die Taste (D erneut
berihren.

2. Beriihren Sie innerhalb von 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Produkts die

Tasten O/ 10 /7100

= Die Standardeinstellung -F| wird
auf dem Timer-Display angezeigt.

3. Beriihren Sie die Taste [l fiinf Mal, um
den Bildschirm fiir die Lebensdauer des
Aktivkohlefilters anzuzeigen.

= "Auf der Timer-Anzeige cFF, und
zwar auf der linken hinteren Koch-
plattenanzeige, werden die verblei-
benden Betriebsstunden fiir den

Aktivkohlefilter wie folgt angezeigt:
'3' fur tber 100 Stunden, '2' fur
50-100 Stunden, 1" fiir 5-50 Stun-
den und '0' fiir 0-5 Stunden."

4. Durch Beriihren der Taste (D kann die
Einstellungsanzeige geschlossen wer-
den.

5 - Lebensdaueranzeige des Aktivkohlefil-
ters cF 1)

Nach 150 Betriebsstunden erscheint das
Symbol (D auf dem Display der Liiftungsan-
lage. Durch das Entfernen und Ersetzen der
Aktivkohlefilter, wie im Abschnitt Wartung-
Reinigung beschrieben, werden die folgen-
den Schritte zum Zuriicksetzen des Dis-
plays durchgefiihrt:

1. Beriihren Sie innerhalb von 10 Sekunden
nach dem Ausschalten des Produkts die

Tasten O/ 10/5/10.

= Die Standardeinstellung =F| wird
auf dem Timer-Display angezeigt.

2. Beriihren Sie die Taste [l fiinf Mal, um
den Display fir die Lebensdauer des Ak-
tivkohlefilters anzuzeigen.

= dem Timer-Display erscheint 7,
die verbleibenden Restbetriebs-
stunden des Aktivkohlefilters auf
dem linken hinteren Kochzonen-
bildschirm werden gemeinsam mit
dem cF6-Meni angezeigt.

3. Beriihren Sie die Taste R auf dem Beat-
mungsbildschirm 3 Sekunden lang.

= Auf dem Display wird ein Count-
down von 1- 2- 3 angezeigt. Das
Zurlicksetzen ist abgeschlossen.

4. In dieser Anzeige kann durch Beriihren
der Taste () das Menii verlassen wer-
den.

Induktionskochfelder sicher und effektiv

nutzen

Funktionsprinzip: Induktionserhitzer heizt
den Kochtopf aufgrund seines Funktions-
prinzips direkt auf. Somit hat es viele Vor-
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teile gegeniiber anderen Herdtypen. Es ar-
beitet effizienter und die Kochfeldoberfla-
che ist kihler.

Ihr Induktionsherd ist mit einem {iberlege-
nen Sicherheitssystem ausgestattet, das
einen Betrieb mit maximaler Sicherheit ge-
wahrleistet.

Je nach Modell kann Ihr Herd mit

@ Kochfeldern mit einem Durchmes-
ser von 145, 180, 210 und 280 mm
mit Induktion ausgestattet sein.
Dank Induktion erkennt jede Koch-
zone automatisch den darauf ge-
stellten Topf. Energie tritt nur auf
der Kontaktflache des Topfes auf,
und daher wird ein Minimum an
Energie verbraucht.

Automatisches Abschaltsystem

Die Herdsteuerung verfligt tiber eine Ab-
schaltautomatik. Wenn eine oder mehrere
Kochfeldzone(n) eingeschaltet bleiben,
schaltet sich die Kochfeldzone nach einer
Weile automatisch aus (siehe Tabelle-1).
Ist der Kochzone ein Timer zugeordnet,
wird auch die Timer-Anzeige ausgeschaltet.
Die Zeitbegrenzung fiir die automatische
Abschaltung héngt von der gewahlten Tem-
peraturstufe ab. Fiir dieses Temperaturstu-
fe gilt die maximale Betriebsdauer.

Die Kochfeldzone kann vom Benutzer wie-
der bedient werden, nachdem sie wie oben
beschrieben automatisch ausgeschaltet
wurde.

Tabelle 1: Automatische Abschaltzeiten

Temperaturstufe Automatische Abschalt-
zeiten - Stunden
0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 4
7 2
8 2

9 1

Schnelles Aufheizen 10 Minute

(Booster)

Tabelle-2: Automatische Abschaltzeiten
der Liiftung

Geschwindigkeitsstufe Automatische Abschalt-
zeiten - Stunden

0 0

1 6

2 6

3 5
Intensives Arbeiten 8 Minute

(Booster)

While the temperature level is increased as
1,2,3...19 on some models, it may be incre-
ased as 1,1.,2,2. ... 9. on some other mo-
dels. Dies variiert je nach Produktmodell.

Schutz gegen Uberhitzung

Ihr Herd ist mit einigen Sensoren ausge-

stattet, die einen Schutz vor Uberhitzung

gewiahrleisten. Bei Uberhitzung kénnen Sie

Folgendes beachten:

+ Die in Betrieb befindliche Kochfeldzone
kann ausgeschaltet werden.

+ Die gewahlte Stufe kann reduziert wer-
den. Dies spiegelt sich jedoch nicht im
Display wider.

Uberlaufschutzsystem

Ihr Herd ist mit einem Uberlaufschutz aus-

gestattet. Sollte das Bedienfeld aus irgend-

einem Grund Uberlaufen, unterbricht das

System automatisch die Stromverbindung,

um Ihr Herd auszuschalten. Wahrenddes-

sen erscheint die Warnung, ,F* auf dem

Display.

Prazise Leistungseinstellung

Das Induktionsherd reagiert gemaf seinem

Funktionsprinzip sofort auf die erteilten Be-

fehle. Seine Leistungseinstellungen werden

sehr schnell gedndert. So kdnnen Sie das

Uberlaufen einer tiberlaufenden Mahlzeit

(Wasser, Milch) verhindern, indem Sie das

Gerat sofort ausschalten.
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6 Verwendung der Beliiftung

Allgemeine Warnungen

+ Zur Beliiftung steht ein Motor mit ver-
schiedenen Drehzahlen zur Verfiigung.
Fir eine gute Leistung des Gerates emp-
fehlen wir, unter normalen Bedingungen
niedrige Geschwindigkeiten und bei star-
ker Geruchs- und Dampfkondensation ho-
he Geschwindigkeiten zu verwenden.

Beatmungsmodi

Dieses Gerat wird in 2 Modi verwendet: In-
terne Zirkulation und externe Zirkulation.
Innerer Kreislauf

Die aus der Mitte des Herds angesaugte
Luft wird zunéchst vom Ol gereinigt, indem
sie durch den Olfilter geleitet wird. An-
schlieBend wird es durch einen Aktivkohle-
filter geleitet und zurtick in die Kiiche gelei-
tet.

WARNUNG: Im internen Umluftbetrieb soll-
ten Aktivkohlefilter in dem im Produkt defi-
nierten Bereich installiert werden, um die
Geruchspartikel in der Atemluft zu halten.
Informationen zu verschiedenen Installati-
onsvarianten, die fiir den internen Umlauf
des Gerdéts definiert sind, finden Sie im In-
stallationshandbuch oder wenden Sie sich
an lhren autorisierten Handler.

AuBerer Kreislauf

Die Luft, die aus der Mitte des Herdes ange-
saugt wird, passiert die Olfilter und wird
liber den Schornstein mit einem Rohrsys-
tem nach aullen abgefiihrt.

Einstellung des Beatmungsmodus

Das Produkt ist auf Innenzirkulation vorein-
gestellt.

Damit das Produkt im externen Zirkulati-
onsmodus betrieben werden kann, muss
die entsprechende cF5 Einstellung im Ab-
schnitt Einstellungen vorgenommen wer-
den.

Manuelle Beliiftungseinstellung

v' Die Belliftung kann manuell eingestellt
werden.

1. Schalten Sie das Herd ein, indem Sie die
Taste (D beriihren.

= » Auf den Displays der Beliiftung
wird das Symbol ,,0¢ angezeigt.

2. Stellen Sie die Geschwindigkeitsstufe
zwischen ,1“ und ,,3" ein, indem Sie auf
den Einstellbereich der Beliiftung tippen
oder mit dem Finger (iber den Bereich
gleiten.

Ausschalten der manuellen Beliiftung

1. Stellen Sie die Geschwindigkeitsstufe
auf ,,0“ ein, indem Sie auf den Einstell-
bereich der Beliiftung tippen oder mit
dem Finger liber den Bereich gleiten.

Einschalten des Intensivbeliiftungsmodus

1. Der Intensivbeliftungsmodus kann
durch Berlihren der 8 Taste aktiviert
werden.

= Der Intensivliiftungsmodus arbei-
tet maximal 8 Minuten. Wahrend
dieser Zeit blinkt das P-Symbol auf
dem Display. Nach 8 Minuten sinkt
die Liftungsgeschwindigkeit auf 3
und lauft auf dieser Geschwindig-
keitsstufe weiter.

Ausschalten des Intensivliiftungsmodus
1. Stellen Sie die Geschwindigkeitsstufe
auf ,,0“ ein, indem Sie auf den Einstell-

bereich der Belliftung tippen oder mit
dem Finger Uber den Bereich gleiten.
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Wenn im Intensivliftungsmodus ei-
@ ne beliebige Geschwindigkeitstaste
berihrt wird, kehrt sie zu dieser Ge-

schwindigkeitsstufe zuriick und ar-
beitet weiter.

Automatischer Start

v’ |hr Gerat misst Temperaturstufe, Tem-
peraturen und Betriebsdauer der Koch-
zone. Er bestimmt anhand dieser Werte
die am besten geeignete Betriebsge-
schwindigkeit der Liftung und arbeitet
mit den von ihm automatisch festge-
legten Werten.

1. Um den Automatikmodus zu aktivieren,
beriihren Sie die Taste AR .

= Der Automatikbetrieb wird aktiviert
und schaltet sich automatisch ab,
wenn die Parameter den eingestell-
ten kritischen Wert unterschreiten.
Es muss erneut aktiviert werden,
damit es reaktiviert werden kann.

Wahrend der Automatikmodus ak-
@ tiv ist, wird der Automatikmodus
abgebrochen, wenn Sie das Produkt

mit beliebiger Geschwindigkeit ein-
und ausschalten.

7 Alligemeine Hinweise zum Backen

2. Um den Automatikmodus vorzeitig aus-
zuschalten, beriihren Sie die Taste A%
erneut.

Zusatzliifterfunktion

Die Zusatzliifter-Betriebsfunktion sorgt da-

fiir, dass am Ende des Garvorgangs eventu-

ell entstehende Gerliche und Rauch ent-
fernt werden, indem die Zeit und die Ge-
schwindigkeitsstufe automatisch in Abhén-
gigkeit von Garraumtemperatur, Geschwin-
digkeitsstufe und Betriebszeit ermittelt wer-
den, wenn das Produkt als Ergebnis des Ko-
chens auf den Kochzonen, wahrend die Lif-
tung im Automatikbetrieb betrieben wird.

Wenn die Nachfolgeoperation ausgeschal-

tet werden soll, kann sie durch Driicken der

Taste A% ausgeschaltet werden.

Im Automatikbetrieb arbeitet das
@ Belliftungssystem noch 2 bis 20 Mi-

nuten weiter, nachdem der Koch-

vorgang beendet ist und die Topfe

von den Kochfeldern genommen
wurden.

In diesem Abschnitt finden Sie Tipps zur
Zubereitung und Backen lhrer Speisen.

7.1 Allgemeine Warnhinweise zum
Kochen mit Kochfeld

Allgemeine Warnhinweise zum Kochen mit

Kochfeld

+ Fillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt, wenn
Sie mit heiRem Ol arbeiten. Uberhitzte
Ole und Fette kénnen Brande verursa-
chen. Versuchen Sie niemals, Fettbrande
mit Wasser zu I6schen! Falls Ole oder
Fette Feuer fangen, ersticken Sie die
Flammen mit einer Loschdecke, notfalls
mit einem leicht feuchten Tuch. Trennen

Sie den Herd von der Stromversorgung,
falls dies gefahrlos maoglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

+ Entfernen Sie vor dem Braten von Le-
bensmitteln immer das (iberschiissige
Wasser und geben Sie es langsam in das
erhitzte Ol. Stellen Sie sicher, dass Tief-
kiihlkost vor dem Braten aufgetaut ist.

+ Stellen Sie beim Erhitzen von Ol sicher,
dass der von lhnen verwendete Topf tro-
cken ist, und halten Sie den Deckel offen.

« Empfehlungen zum energiesparenden
Kochen finden Sie im Abschnitt ,Um-
welthinweise”.
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+ Gartemperaturen und Garzeiten unter-
schiedlicher Speisen andern sich je nach
Rezept und Menge. Deswegen geben wir
solche Werte mit einem gewissen Spiel-
raum an.

8 Wartung und Reinigung

+ Waschen Sie keine Bestandteile lhres Ge-
rates in der Splilmaschine, sofern in der
Bedienungsanleitung nicht anders ange-
geben.

8.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Allgemeine Warnungen
« Warten Sie, bis das Produkt abgekiihlt ist,

bevor Sie das Produkt reinigen. HeilRe
Oberflachen verursachen Verbrennungen!
Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht di-
rekt auf die heillen Oberflachen auf. Dies
kann zu dauerhaften Flecken fiihren.

Das Produkt muss nach jedem Vorgang
griindlich gereinigt und getrocknet wer-
den. Deshalb miissen Speisereste leicht
zu reinigen sein und ein Verbrennen die-
ser Ruckstande zu verhindern sein, wenn
das Produkt spéater wieder verwendet
wird. Dadurch verldangert sich die Lebens-
dauer des Gerats und haufig auftretende
Probleme werden verringert.

Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.

Einige Reinigungsmittel konnen die Ober-
flache beschadigen. Ungeeignete Reini-
gungsmittel sind: Bleichmittel, ammoni-
ak-, saure- oder chloridhaltige Reini-
gungsmittel, Dampfreiniger, Entkalker,
Flecken- und Rostentferner, scheuernde
Reinigungsmittel (Cremereiniger, Scheu-
erpulver, Scheuercreme, Scheuer- und
Kratzbirsten, Draht, Schwamme, Reini-
gungstiicher mit Schmutz- und Wasch-
mittelriicksténden).

Bei der Reinigung nach jedem Gebrauch
wird kein spezielles Reinigungsmaterial
bendtigt. Reinigen Sie das Gerat mit Spiil-
mittel, warmem Wasser und einem wei-
chen Tuch oder Schwamm. AnschlieRend
trocknen Sie alles mit einem trockenen
Tuch gut ab.

Achten Sie darauf, dass nach dem Reini-
gen keine Fliissigkeit im Ofeninneren zu-
rlickbleibt, entfernen Sie Speisereste am
besten gleich beim Kochen.
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Fiir die Kochfelder:

Saurer Schmutz wie Milch, Tomatenmark
und Ol kann bleibende Flecken auf den
Kochfeldern und den Komponenten der
Kochfelder verursachen. Reinigen Sie
tiberflieRende Fliissigkeiten sofort nach
dem Abkiihlen des Kochfeldes, indem Sie
ihn ausschalten.

Inox - Edelstahlteile

Verwenden Sie keine sdure- oder chlor-
haltigen Reinigungsmittel, um Oberfla-
chen und Griffe aus Edelstahl-Inox zu rei-
nigen.

Oberflachen aus Edelstahl-Inox kdnnen
mit der Zeit ihre Farbe @ndern. Das ist
normal. Reinigen Sie nach jedem Betrieb
mit einem Reinigungsmittel, das fiir Ober-
flachen aus Edelstahl oder Inox geeignet
ist.

Reinigen Sie sie mit einem weichen
Schwammtuch und einem fllssigen
(nicht kratzenden) Reinigungsmittel, das
fur Inox-Oberflachen geeignet ist, und wi-
schen Sie sie in eine Richtung ab.
Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-, Milch-
und Eiweilflecken auf den Glas- und Ino-
xoberflachen, umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kdnnen bei langerer
Einwirkzeit Rost verursachen.
Reinigungsmittel, die auf die Oberflache
gespriiht/aufgetragen werden, sollten so-
fort gereinigt werden. Grobe Reiniger, die
auf der Oberflache verbleiben, lassen die
Oberflache weil} werden.



Glasfldchen

+ Verzichten Sie beim Reinigen der Glasfla-
chen auf Metallschaber und Scheuermit-
tel. Solche Hilfsmittel kdnnen das Glas
zerkratzen oder blind machen.

* Reinigen Sie das Gerat mit Spilmittel,
warmem Wasser und einem Mikrofaser-
tuch speziell fiir Glasoberflachen und
trocknen Sie es mit einem trockenen Mi-
krofasertuch.

+ Falls nach dem Reinigen Riicksténde ver-
bleiben sollten, wischen Sie diese mit kal-
tem Wasser ab, anschlieBend trocknen
Sie mit einem sauberen trockenen Mikro-
fasertuch nach. Reinigungsmittelriick-
stande konnen das Glas beim nachsten
Einsatz beschadigen.

+ Versuchen Sie unter keinen Umstéanden,
angetrocknete Reste am Glas mit Wellen-
schliffmessern, Stahlwolle, Metallscha-
bern oder @hnlichen Werkzeugen zu reini-
gen.

- Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit han-
delsiiblichem Kalkentferner oder kalklo-
senden Hausmitteln.

« Wenn die Oberflache stark verschmutzt

ist, tragen Sie das Reinigungsmittel mit
einem Schwamm auf den Fleck auf und
warten Sie so lange, bis er richtig funktio-
niert. Anschliefend reinigen Sie die Glas-
flache mit einem feuchten Tuch.

+ Verfarbungen und Flecken auf den Glas-
flachen treten im Laufe der Zeit unwei-
gerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

+ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spllmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieRend trocknen Sie al-
les mit einem trockenen Tuch gut ab.

+ Verzichten Sie auf Metallschaber und

Scheuermittel. Sie konnen die Oberfla-
chen Schaden nehmen.

+ Stellen Sie sicher, dass die Verbindungen
der Komponenten des Produkts nicht so
feucht und mit Reinigungsmittel belassen
werden. Andernfalls kann es zu Korrosion
an diesen Verbindungen kommen.

8.2 Reinigung des Kochfelds

Glaskochflache

Befolgen Sie die Reinigungsschritte fir die

Glasoberflachen im Abschnitt ,Allgemeine

Reinigungsinformationen” fiir die Reinigung

der Glaskochflache. In besonderen Féllen

konnen Sie die Reinigung gemal den fol-

genden Informationen abschlieBen.
+ Stark zuckerhaltige Speisereste wie von
Pudding, Starke oder Sirup sollten sofort
im warmen oder heilen Zustand entfernt
werden, bevor sie Gelegenheit zum Ab-
kiihlen erhalten. Andernfalls kann es zu
irreparablen Beschadigungen der Glas-
kochflachen kommen.

+ Verwenden Sie keine Reinigungsmittel fur
Reinigungsvorgange, die Sie bei heillem
Kochfeld durchfiihren. Andernfalls kon-
nen bleibende Flecken auftreten.

8.3 Bedienfeld reinigen

+ Wischen Sie die Panele und die Knopfe
mit einem feuchten, weichen Tuch ab
und trocknen Sie sie mit einem trockenen
Tuch. Entfernen Sie nicht die darunter lie-
genden Knépfe und Dichtungen, um die
Platte zu reinigen. Das Bedienfeld und die
Knopfe konnen beschadigt werden.

+ Verwenden Sie beim Reinigen der Inox-
Bedienfelder mit Knopfregler keine Inox-
Reinigungsmittel um die Knopfe. Die An-
zeigen um den Drehknopf kdnnen ge-
[6scht werden.

+ Reinigen Sie die Sensorflachen mit einem
weichen, leicht feuchten Tuch, trocknen
Sie danach mit einem trockenen Tuch gut
nach. Wenn lhr Geréat mit einer Kindersi-
cherung ausgestattet ist, stellen Sie diese
vor dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen kom-
men.
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8.4 Liiftung reinigen

Um eine effektive Geruchs- und Olriickhal-
tung zu gewahrleisten, miissen die Aktiv-
kohlefilter regelmaRig gewechselt und der
Fettfilter regelmaRig gereinigt werden.

Reinigung des Metallfettfilters

v Der Fettfilter filtert das Ol im angesaug-
ten Rauch. Der Metallfettfilter sollte in
regelmaligen Abstanden gereinigt wer-
den, um eine gute Leistung zu gewahr-
leisten.

1. Entfernen Sie den Fettfilter, indem Sie
ihn nach oben ziehen.

=i

Der Fettfilter kann an seiner Unter-
@ seite Ol oder (iberlaufende Fliissig-

keiten sammeln. Wahrend der Filter

demontiert wird, sollte er gerade

entfernt werden, um ein Tropfen
und Verschiitten zu vermeiden.

Achten Sie darauf, die ausgebaute

@ Fettfiltergruppe nicht durch Herun-
terfallen auf das Kochfeldglas zu
beschadigen.

2. Waschen Sie den entfernten Fettfilter in
der Spilmaschine oder von Hand.

Waschen Sie die Filter in Wasser
@ mit flissigem Reinigungsmittel und
setzen Sie sie nach dem Trocknen
wieder ein. Aluminiumfilter knnen
beim Waschen ihre Farbe andern.

Dies ist normal und erfordert keinen
Austausch der Filter.

3. Setzen Sie den Fettfilter nach der Reini-
gung wieder ein.

Aktivkohlefilter aushauen

Aktivkohlefilter sorgen fiir Geruchsbindung
im Produkt und miissen fiir eine optimale
Leistung in regelmaRigen Absténden ge-
wechselt werden. Achten Sie beim Aus-
tausch auf die Fiillwarnanzeige.

Wenn das Produkt 150 Betriebs-

@ stunden abgeschlossen hat, wird
auf den Kochstellen eine Warnung
(F im Display) angezeigt. Spétes-
tens bei dieser Warnung sollte der
Filter gewechselt werden. Um diese
Warnung zuriickzusetzen, siehe
Einstellungen.

Um die verbleibende Betriebs-dauer

@ von Aktivkohlefiltern anzuzeigen,
folgen Sie der ausfiihrlichen Erkla-
rung in den Einstellungen.

Fettfilter entfernen;

1. Entfernen Sie den Fettfilter, indem Sie
ihn nach oben ziehen.

=i

Der Fettfilter kann an seiner Unter-
seite Ol oder iiberlaufende Fliissig-
keiten sammeln. Wahrend der Filter
demontiert wird, sollte er gerade
entfernt werden, um ein Tropfen
und Verschiitten zu vermeiden.

Im Fettfilterteil befindet sich ein
@ Magnetschalter. Ohne das Teil zum

Flissigkeitsschutz ist keine Beliif-

tung moglich.

2. Entfernen Sie die Fliissigkeitssammel-
kammer wie in der Abbildung unten ge-
zeigt.
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Im Fliissigkeitssammelkammerteil
@ befindet sich ein Magnetschalter.

Ohne das Teil zum Flissigkeits-

schutz ist keine Beliuiftung moglich.

Die Flissigkeitssammelkammer

@ muss regelmaBig gereinigt werden.
Das Teil kann durch Waschen in
Wasser mit Fliissigwaschmittel und
Spiilen gereinigt werden, oder es
sollte in der Splilmaschine bei max.
70 °C gewaschen werden.

Wenn das Flissigkeitssammelkam-
@ merteil an seinen Platz gebracht
wird, zeigt die Richtung des Pfeils

auf dem Teil an, in welche Richtung
es platziert werden sollte.

3. Nach dem Entfernen der Flissigkeits-
sammelkammer befinden sich rechts
und links in der unteren Kammer zwei
Kohlefilter.

PN

4. Ziehen Sie zunachst einen der Kohlefil-

ter zu sich, indem Sie ihn kippen, um ihn
aus seinem Magnetschlitz aus dem Lif-
tungsspalt zu entfernen, und nehmen
Sie ihn wie in der Abbildung gezeigt her-
aus.

5. Entfernen Sie auf die gleiche Weise den
anderen Kohlefilter aus seinem Gehau-
se.

6. Setzen Sie die neuen 2 Aktivkohlefilter in
ihre Magnetschlitze ein, indem Sie sie
nacheinander durch den Liiftungsspalt
kippen. Stellen Sie sicher, dass sie voll-
sténdig in ihren Magnetfassungen sit-
zen.

7. Bringen Sie den Flissigkeitsschutz-
kunststoff auf die gleiche Weise wie
beim Entfernen wieder an.

8. Setzen Sie den Fettfilter ein.

Abwassertank

Falls viel Fliissigkeit in das Belliftungsfach
des Produkts gelangt, werden diese Fliis-
sigkeiten im Sammelbehalter unter dem
Kochfeld gesammelt. In diesem Fall sollte
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der Abwassertank entfernt, die Flissigkeit
abgegossen und der Tank gereinigt und
wieder eingebaut werden.

Es wird empfohlen, den Abwasser-
@ tank einmal im Monat zu reinigen.

So entfernen Sie den Abwassertank:

1. Entfernen Sie die obere Schublade unter
dem Kochfeld. Sie sollten unter das
Kochfeld greifen konnen.

2. Ergreifen Sie den Abwassertank unter
dem Kochfeld.

3. Entriegeln Sie den Abwassertank durch
Drehen des Verschlussknopfes und ent-
nehmen Sie ihn.

4. GielRen Sie die Fliissigkeit in der Kam-
mer aus und reinigen Sie die Kammer.

5. Setzen Sie den Tank wieder ein und ver-
riegeln Sie den Tank durch drehen des
Verriegelungsknopfes.

9 Fehlerbehebung

Reinigen der unteren Abdeckung

Wenn die untere Abdeckung an der Unter-
seite des Produkts verschmutzt ist, konnen
Sie sie moglicherweise entfernen und reini-
gen.

So entfernen Sie die untere Abdeckung:

1. Entfernen Sie die obere Schublade unter
dem Kochfeld. Sie sollten unter das
Kochfeld greifen kénnen.

2. Greifen Sie unter dem Kochfeld an die
untere Abdeckung.

3. Es gibt 5 Verschliisse in den Richtungen,
die durch die Pfeilsymbole auf der unte-
ren Abdeckung angezeigt werden. Durch
Losen dieser Verriegelungen entfernen
Sie die untere Abdeckung, indem Sie sie
nach unten halten.

4. Driicken Sie die untere Abdeckung nach
dem Reinigen kréftig in die gleiche Rich-
tung nach oben, damit die Verschliisse
in ihre Schlitze passen.

Sollte das Problem nach dem Ausfiihren
der hier gegebenen Anweisungen fortbeste-
hen, wenden Sie sich bitte an den Kunden-
dienst oder den Fachhandler. Versuchen
Sie niemals ihr Gerét selbstdndig zu repa-
rieren.

Das Produkt funktioniert nicht.

+ Sicherung ist moglicherweise defekt oder
durchgebrannt. >>> Uberpriifen Sie die Si-
cherungen im Sicherungskasten. Falls
notig, ersetzen oder reaktivieren Sie sie.

+ Das Gerat darf nicht an eine (geerdete)
Steckdose angeschlossen werden. >>>
Priifen Sie, ob das Gerat an der Steckdo-
se angeschlossen ist.

« (Falls Ihr Gerat (iber eine Zeitschaltuhr
verfiigt) Die Tasten auf dem Bedienfeld
funktionieren nicht. >>> Wenn lhr Produkt
Uber eine Tastensperre verfiigt, ist die
Tastensperre moglicherweise aktiviert,
deaktivieren Sie die Tastensperre.
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« Wenn sich das Kochfeld beim Driicken

der Ein-/Aus-Taste nicht einschaltet >>>
Ziehen Sie den Netzstecker und warten
Sie mindestens 20 Sekunden, bevor Sie
ihn einstecken.

+ Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis lhr Kochfeld abgekiihlt ist.
+ Entsprechende Topfe diirfen nicht ver-
wendet werden. >>> Uberpriifen Sie Ihre
Topfe.

Das Symbol /U /Il Jeuchtet immer auf
dem Display der Kochfeldzone.

+ Auf das Kochfeld diirfen keine Topfe ge-
stellt werden. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Topf auf der Kochzone befindet.

+ lhr Topf ist mdglicherweise nicht indukti-
onsgeeignet. >>> Priifen Sie, ob lhr Herd
fiir das Induktionskochfeld geeignet ist.

+ Moglicherweise ist der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert oder die Bo-
denflache der Pfanne ist fiir die ausge-
wahlte Kochzone nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie das Kochfeld, indem Sie
einen Topf wahlen, der breit genug fiir die
Kochfeldzone ist.

+ Der Topf oder die Kochzone sind mogli-
cherweise zu heill. >>> Warten Sie, bis sie
abgekiihlt sind.

Die ausgewahlte Kochfeldzone schaltet
sich wihrend des Betriebs plotzlich aus.

+ Die Garzeit des ausgewahlten Fachs ist
mdglicherweise abgelaufen. >>> Sie kdn-
nen eine neue Garzeit einstellen oder den
Garvorgang beenden.

+ Es hat einen Uberhitzungsschutz. >>>
Warten Sie, bis Ihr Kochfeld abgekiihlt ist.
+ Moglicherweise hat ein Gegenstand das
Touch-Bedienfeld verdeckt. >>> Entfer-
nen Sie das Objekt auf dem Panel.

Obwohl die Kochzone eingeschaltet ist,
heizt der Topf nicht auf.

+ Der Topf ist moglicherweise nicht fiir den
Induktionsherd geeignet. >>> Priifen Sie,
ob Ihr Herd fiir das Induktionskochfeld
geeignet ist.

+ Moglicherweise ist der Topf nicht richtig
auf der Kochzone zentriert oder die Bo-
denflache der Pfanne ist fiir die ausge-

wabhlte Kochzone nicht breit genug. >>>
Zentrieren Sie das Kochfeld, indem Sie
einen Topf wahlen, der breit genug fiir die
Kochfeldzone ist.

Das Kiihlgeblase lauft weiter, auch wenn

das Kochfeld ausgeschaltet ist.

+ Dies ist kein Fehler, dies ist so gewollt.
Das Kiihlgeblase lauft weiter, bis die Elek-
tronik im Kochfeld die entsprechende
Temperatur erreicht hat.

Gerausche vom Herd wahrend des Kochens

+ Wahrend des Kochens sind méglicher-
weise einige Gerdausche vom Herd zu ho-
ren. Diese Gerdusche sind auf die Zusam-
mensetzung des Kochgefalles zuriickzu-
fihren. Diese Gerdusche sind normal,
stellen keine Fehlfunktion dar und sind
Teil der Induktionstechnologie.

Magliche Gerausche und Griinde

« Liftergerdusch : Der Herd ist mit einem
Liifter ausgestattet, der sich je nach Tem-
peratur des Gerats automatisch aktiviert.
Der Liifter hat verschiedene Betriebsstu-
fen und lauft je nach Temperatur auf ver-
schiedenen Stufen.

+ Geringeres Summen wie das Betriebsge-
rdusch eines Transformators : Dies liegt
an der Natur der Induktionstechnologie.
Da die Warme direkt auf den Boden des
Kochgefales libertragen wird, konnen
solche Summgerausche je nach Material
des Kochgefales zu horen sein. Somit
konnen mit unterschiedlichem Kochge-
schirr unterschiedliche Gerdusche zu ho-
ren sein.

+ Knackendes Gerausch : Der Grund daftir
ist die Struktur und das Material des Bo-
dens des Kochgeféalies. Ein Knacken ist
zu horen, wenn das Kochgefall aus ver-
schiedenen Schichten mit unterschiedli-
chen Materialien besteht.

« Jammerndes Gerdusch : Ein Jammern ist
zu horen, wenn zwei Kochzonen auf der-
selben Seite des Herdes zum Kochen mit
unterschiedlichen Kochstufen verwendet
werden.
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Fehlercodes / Griinde und mdgliche Losun-

Fehlercodes

Fehlergriinde

Mégliche Lésungen

E22
E 26

Induktionsherd ist Uiberhitzt.

Schalten Sie den Induktionsherd aus
und warten Sie, bis er abgekihlt ist.
Der Fehler muss behoben sein, wenn
die Temperatur des Herdes unter die
Grenzwerte fallt.

E 46

Eine oder mehrere Tasten werden lan-
ger als 10 Sekunden gedriickt gehal-
ten.

Ein Objekt bleibt auf dem Bedienfeld
oder die Steuerung ist Dampf ausge-
setzt.

Das Problem wird behoben, wenn Sie
Ihre Hand vom Herd nehmen.

Das Problem muss behoben sein,
wenn das Bedienfeld gereinigt wird.

E 47

Ein fir die Induktionsheizung geeig-
neter Topf wird nicht verwendet.

Der Fehler ist zu beheben, wenn ein
fiir die Induktionsheizung geeigneter
Topf verwendet wird.

E1-E15

Kommunikationsfehler am Indukti-
onskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E16-E21

Temperatursensorfehler am Indukti-
onskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E23
E24

Softwarefehler am Induktionskoch-
feld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E25

Liifterbetriebsfehler am Induktions-
kochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E31-E45

Hardwarefehler der elektronischen
Platine am Induktionskochfeld.

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und betreiben Sie es nach 30 Se-
kunden wieder. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E 48
E 49
E 51

Sensorfehler am Induktionskochfeld.

Sensorausriistung muss fiir die Be-
triebsbedingungen kompatibel ge-
macht werden. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.

E52-E57

Hochtemperaturfehler am Induktions-
kochfeld.

Schalten Sie den Induktionsherd aus
und warten Sie, bis er abgekihlt ist.
Der Fehler muss behoben sein, wenn
die Temperatur des Sensors unter die
Grenzwerte fallt. Wenden Sie sich an
den autorisierten Handler, wenn das
Problem erneut auftritt.
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Fehlercodes

Fehlergriinde

Maogliche Losungen

Im automatischen Garmodus ist ein

Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus und warten Sie, bis es abgekiihlt

E 58-E 59 Sensorfehler/Ubertemperaturfehler  |ist. Wenn das Problem weiterhin be-
aufgetreten. steht, wenden Sie sich an den autori-
sierten Kundendienst.
Mdoglicherweise wurde eine der Tas-  |Wenn langes Beriihren einer der Tas-
ten lange beriihrt. ten gestoppt wurde,
Eventuell ist ein Kochtopf liber das Wenn der Kochtopf liber der Steuer-
FF Steuergerat gekommen. gerat angehoben wird,

Es kdnnen Speisen/Fliissigkeiten
liber das Steuergerat gegossen wer-
den.

Der Fehler verschwindet, wenn die
Speise-/Fliissigkeitsreste gereinigt
werden.
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Beko Grundig Osterreich AG
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